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BUCKE IN BANANE NA ZACINJENEM KRUHU

ZA ™%X OSEBI POTREBUJEMO: PRIPOMOCKI:

e 2 BANANI * NOZ

e 1BUCKO o DESKA ZA REZANJE

e 57LIC MASLA * PONEV

o 3 KOSE KRUHA o 2 KROZNIKA

o 1 STROK VANILUE o 1 OZEMALNIK ZA POMARANCE
» 18 KOCK SLADKORJA e 17ZLICA

.V PONVI RAZTOPI 2 ZLICI OSOLJENEGA MASLA IN DODAJ PREOSTALE KOCKE

SOK DVEH POMARAC
SOL
PRIPRAVA

. PO DOLZINI PREREZI NAPOL BANANI IN BUCKO. %

. NA ZMERNEM OGNJU RAZPUSTI V PONVI 5 ZLIC MASLA TER DODAJ BANANI

IN BUCKO S PREREZANO STRANJO NAVZDOL. &q

. VANILIJEV STROK PREREZI PO DOLZINI IN GA DODAJ V PONEV.
. VSUJ V PONEV 10 KOCK SLADKORJA IN KUHAJ NA ZMERNEM OGNJU OD 6

DO 8 MINUT. \t@'é

. KRUH NAREZI NA KOSCKE IN JIH DODAJ V PONEV.
. NA ZMERNEM OGNJU KUHAJ OD 10 DO 12 MINUT. OBCASNO JED PREMESAJ.

NA POLOVICI KUHANJA OBRNI BUCKO IN BANANI. - 7
d

SLADKORJA. RAZDROBI JIH V MASLU IN KUHAJ NA ZMERNEM OGNIJU,
DOKLER MESANICA NE PORJAVI.

. IZTISNI SOK 1Z POMARANC IN GA DODAJ V PONEV. KUHAJ 5 MINUT NA

ZIVAHNEM OGNJU, DA KARAMELIZIRA.

. PREDEN POSTREZES, PRELIJ VSEBINO KROZNIKOV S KARAMELNIM

PRELIVOM.
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